—é =Produils frais et fait maison

3 PLATS 38€
2 PLATS 31€ ﬂ =Végétarien
1 PLAT 24€
Velouté de champignons et noisettes torréfiées —é ﬂ
ou
Finger de maroilles au spéculoos et noix de pécan, salade d’endives et pommes —é
ou A
Oecuf mollet, creme au lard fumé et chorizo italien grillé _':
ou
Foie gras spicy cacao, pain d’épices et compotée d’oignons (supp+3€) _é
ou
Gravelax de saumon aux agrumes et citron vert, betterave et chantilly é

Filet de boeuf francais, (supp+s3€) —%
Frites maison et sa sauce touquets
ou
Filet de bar au beurre blanc citronné —é
Ecrasé de pomme de terre et endive braisée
ou

Aile de raie au beurre de capres, riz sauvage et petite carotte -é
ou
Linguines aux champignons bruns et pleurotes, en persillade _é ﬂ
ou
Poulet de Licques sauce maroilles 2
Poélée de champignons, brocolis et tagliatelles de 1égumes =

Plateau de fromages 9€50
(supp+2€s50 dans le menu)

Pain perdu du Parc facon grand mére au caramel beurre salé et glace vanille _%
ou
Tiramisu au spéculoos &5

ou
Fondant au chocolat et sa creme anglaise _é
ou
Crepes Suzette (supp+3€) _é
ou
L

Pavlova aux fruits rouges déstructurée -5

La carte des allergeénes est a votre disposition, n’hésitez pas a nous la demander

Prix net TTC
Service compris



